Desde 1933
PL Dr. Ruzafa. 2 - Tel. 965 95 30 24
Facebook: Amigos del Bar Chimenera

ENTRANTES
Congerva de bacalao sobre arena
Croqueta XL estofada con patata trufada
Huevos en tempura con habitas baby al
Pedro Ximénez
Tapenada de olivas negras con tomate de
Mutxamel y escamas de bacalao

PLATO

Judiones de la granja con sepia y carne de fiora

POSTRE
Postre Chimenera acompariado de Licores

Candela

BODEGA

Vino Blanco Verdejo
Vino Tinto Ricja

Menu de Jueves a Domingo.

lapes de Ca laia

C/ Salvadori Vicente Pérez Lledo. 6
Tel. 965952912 « mail: info@mesonino.com

ENTRANTES
Pan de Mutxamel con tomate y alioli
Embutidos de Ximo
Verduritas en tempura
Rollito de salmén
Engalada César

Taquito de bacalao
PLATO (A ELEGIR

Gazpacho de mar

Cabrito al horno

POSTRE
Tarta de parmesano y helado de fresa

BODEGA
Vino Tinto MO D.O. Alicante

Menu: Jueves, Viernes, Sabado y Domingo.

MuUXamel
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Restawrante Pinbxstari
C/ Pintor Gaston Castello n'2

Tel 644344/ 73 / 965 50 05 38
mail: pintxolari2018@gmail.com

ENTRANTES
Tomate de Mutxamel relleno de ensaladilla
de puerros, anchoas y trigueros
"Txistorro en tempura
Croqueta especial Pintxolari

PLATO

Potxas de Navarra

POSTRE

Quesada regada con Patxarédn de Navarra

BODEGA
Vino Tinto Villa de Sada

Ment de Martes a Domingo.

C/ Mare de Déu del Pilar n° 94
Tel. 965953099 / 9659514 22

e-mail: info@mesonino.com * www.mesonino.com
Céctel de bienvenida
ENTRANTES

Pan de Mutxamel con tomate y alioli
Embutidos de Ximo
‘Tomate con aceitunas y pericana
Anchoa del cantébrico
Alcachofas rebozadas
Higado de cordero encebollado
PLATO (A ELEGIR)
Olleta Mutxamelera
Chuletas de cordero ala brasa con guarnicién

Codillo de cordero al horno
POSTRE

Postres de la casay café

BODEGA
Vino Tinto MO D.O. Alicante

Menu: Lunes, Martes, Jueves y Viernes.
*Miércoles cerrado.



mehus

Bav de lapes Brise

Avda. Alicante, 6 + Tel. 965951548 / 610 214572

www.brisatapes.es

ENTRANTES
Tartaleta de pericana
Tomate, bonito curado con pocasal y
olivas de mis olivos
Asado de pimiento y berenjena con pulpo
en texturas
Taco de bacalao, alioli, tinta de calamar y
frutos secos tostados
Habitas con panceta ibérica y gambas

PLATO
Arrés caldés de puchero

POSTRE

Postre de la casa, café, dulces tipicos de
Mutxamel y Mistela

BODEGA
Vino Tinto D.O. Alicante
PRECIO: 25 €

Menti de Lunes a Sabado.
“Domingo cerrado.

l"@«&)‘bafb l

C/ Oriola, 14
Tel. 96595 23 63 / 6/7 8011 82

ENTRANTES
Jamén y queso
Revuelto de ajetes, champifion y gambas
Sepia plancha
Tomate trinchado con pericana

PLATO (A ELEGIR)
Codillo de cordero lechal al horno

Merluza ala marinera
POSTRE

Postre de la casay café
BODEGA

Vino Tinto Solar Viejo de Rioja
Vino Blanco Vega de la Reina

PRECIO: 25 £

Ment1 de Liunes a Sabado.
“Domingo cerrado.

Reslawranle Now Caitada

Avda. Alicante, 1 - Tel. 96595 30 32

e-mail: restaurantenou@hotmail.com

ENTRANTES
Migas de pastor con chistorrilla y uvas
Asado de la huerta con migas de bacalao y
anchoas
Croquetas de la abuela de jamén ibérico
Habitas con calamar y crujiente de
morcilla

PLATO (A ELEGIR)

Arroz con bogavante
Carne con guarniciéon

POSTRE
Postre Gastronomia, café, dulces y Mistela

BODEGA

Vinos de la tierra crianza

Menu de Martes a Domingo.
“Lunes cerrado.
*Con reserva previa se puede preparar el ment por la noche.

Metimar 11

C/ Felipe Anton. 36 - Tel. 6// 8011 82
ENTRANTES

Surtido de ibéricos
Queso curado de oveja
Chipirén salteado con esparragos y gambas
Pulpo al horno
Tomate trinchado con pericana

PLATO (A ELEGIR)

Entrecot ala plancha con crema de
champifién laminado * Rape a la cazuela
Arroz negro con chipirones y sepia
Gazpacho manchego
Gazpacho de mero

POSTRE
Postre de la casay café

BODEGA
Vino Tinto Solar Viejo de Rioja
Vino Blanco Fray Germéan

Menti de Liunes a Sabado.
“Domingo cerrado.



Se recomienda reserva previa * Log mentis son a mediodia

Los ments incluyen la bebida (vino, cerveza, refresco y agua) « Los precios incluyen IVA

Restawranle Goff Bonatha

C/ Vespre N'6 BIS. Casa Club del campo de Golf
Bonalba - Tel. reservas: 965 96 05 11

e-mail: restaurante@golfbonalba.com

ENTRANTES
Ensalada de mézclum, frutos secos, brie y
granada con vinagreta de miel
Habitas baby salteadas con chorizo, jamén,
pimiento y huevo frito

PLATO (A ELEGIR)
Arroz de conejo y caracoles (minimo
2 comensales)
Entrecot de ternera con salsa idiazébal
Emperador ala plancha con crema de almendras

POSTRE (A ELEGIR)
Cremoso de oreo * Fruta del tiempo * Café

BODEGA
Vino Blanco Monasterio de Palazuelos
Vino Tinto Rioja Otosal

Menu de Lunes a Domingo.

Rie. (ub de Campe

C/ la Sardina. n'] + Tel. reservas: 965 77 4215

www.clubdecampo-alicante.com

ENTRANTES
Pericana a nuestra manera con aire de gjoblanco
Ceviche de musoleta de la bahia con sus brotes alifados
Espuma de brandada de bacalao con wakame
ara dipear con sus pieles
cachofas en dos texturas

PLATOS

Nuestra interpretacién de una olleta tradicional

Borra de bacalao confitado coronado con merengue

Cochinillo asado al estilo tradicional con turrén
y chutney de nisperos

POSTRE

Bizcocho de tomate de Mutxamel con queso
de cabra de Bernia

BODEGA
Vino Blanco de la casa D.O. Rueda
Vino Tinto D.O. Alicante

Menti de Lunes a Sabado.

“Ni Festivos ni Domingos.

T Rigmay L Comeeenta Mhubramet

C/ Salvador i Vicente Perez Lledo. 10
Tel. 654 24 70 91

C/ del Mar, 39
Tel. 600 84 12 49

C/Felipe Anton, 26
Tel. 965 95 30 00
Facebook: Essen Pub

ENTRANTES ENTRANTES COCTA
Embutidos Ximo Tomate con capellan a " S ’
Ensalada Caperuza de pimiento rebozado con Conb gt ?1?
Bacalao ala espalda salsa blanca oh Joen de o i de
pifia y puré de manzana.

Gambas a la plancha

PLATO (A ELEGIR)
Gazpachos
Solomillo de ternera

Fidegua

Timbal de paté con carne de membrillo

Croquetas caseras de jamén y setas RECID: 6 €
PLATO

Estofado de carrillada y boletus

Todos los dias, de 15:30} a cierre.

POSTRE
POSTRE Coulant de chocolate con helado Pu'b MQWI/

Postres de la casay café BODEGA TC/ I%BIE dce a?eléjgﬁeﬁel. 7
"aCEbOO0K: : t
BO D E GA Vmo Blanco Verdejo DO acepoo e asse
Vino Tinto Carlos Serres Vino Tinto Ribera del Duero COCTAIL
Vino Blanco Canals & Nubiola Crianza D.O. Gin Tonic con pomelo y
romero

Menu de [unes a Domingo.
*Con reserva previa se puede preparar el ment
por la noche.

Menu de Jueves a Domingo.

Viernes, Sabado y Domjngo
de 17:00 h a cierre.
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